
I foråret 2025 slog Boule, der ligger på hjørnet af Odensegade og Ingerslevs Plads i
Aarhus, dørene op i de legendariske lokaler, der i otte årtier husede Boulevard
Caféen. 

Selvom navnet og de historiske træpaneler trækker tråde til fortiden, har det nye
Boule fundet sin helt egen energi som en moderne bar og uformelt spisehus. 

Her er atmosfæren løssluppen, og de store vinduer åbner rummet op mod byens
puls, hvilket gør baren til et naturligt samlingspunkt i Frederiksbjerg.

Hvad drikker man her?

Her serveres iskolde øl side om side med moderne dråber. Den velskænkede fadøl
er et omdrejningspunkt, og som en fast hilsen til stedets historie kan man altid få en
Ceres Top. 

Hvis man er i humør til noget andet end de klassiske bajere, byder kortet også på
drinks og et udvalg af vin, der taler til både vanedyr og nysgerrige ganer.

Hvordan er udvalget i baren?

Udvalget af drikkevarer spænder fra det helt enkle til det mere nørdede. Baren
satser på en blanding, hvor man både kan få en kold fra kassen og
eksperimenterende naturvin. 

Det er ikke byens største kort, men det er velfungerende og afspejler en bar, der vil
favne bredt uden at gøre tingene unødigt komplicerede.

Er der underholdning, livemusik og sport?

Her handler det ikke om dart og quiz, men om det sociale samvær, der opstår af sig
selv. Hyggen bliver holdt i live af snakken over bordene og kigget ud på det livlige
torv. Når AGF eller fodboldlandsholdet spiller vises det på skærmen hos Boule. Af og
til kan en omgang bingo finde sted.

Er der mad eller snacks her?

Køkkenet leverer bar-mad, der er skabt til at blive delt over bordet eller nydt som et
solidt måltid. Menuen står på klassisk smørrebrød og en daglig ret, som altid findes i
både en kødversion og en vegetarisk udgave. 

Råvarerne er forankret i markedet på Ingerslevs Boulevard, og selvom fokus ofte er
på det våde udvalg, behøver man ikke drikke på tom mave.



Hvad koster det?

Prisniveauet er bredt og konkurrencedygtigt. Med ølpriser, der starter ved 25 kr., og
vinflasker op til 500 kr., er her tale om god value-for-money. 

Det koster ikke mange penge at hænge ud her, og priserne på både vådt og tørt
følger det generelle niveau i Aarhus, så man føler sig ikke snydt.

Hvordan er stemningen?

Lokalet har en energi, der mærkes, allerede når man træder ind ad døren. Den
gamle “Bulle” er forvandlet til en lys og moderne bar, men de patinerede
træpaneler og det gamle Ceres-skilt minder om historien. 

Det er en ægte og klassisk bar med patina, hvor lyset er stemningsfuldt, og det rå
look giver baren personlighed og puls.

Er der udeservering?

Når vejret er godt, er der en markant udeservering med masser af siddepladser. 

Her er der en herlig stemning, hvor man kan følge med i livet på pladsen, mens
man nyder et dugget glas. Det er det ideelle sted til en fyraftensbajer under åben
himmel.

Hvem er gæsterne her?

Gæsterne er en blanding af høj og lav. Man ser både det ældre klientel, der har
kendt hjørnet i årtier, og trendy unge voksne, der kommer for naturvinen. 

Det er et bredt socialt miks, hvor direktøren og den studerende sidder side om side i
en uprætentiøs atmosfære.

Hvordan er betjeningen?

Bag baren møder man et personale, der er imødekommende og nede-på-jorden.
Betjeningen er afslappet, og der er tid til et smil og en kort bemærkning over
disken. 

Der er ingen hastværk, og man mærker tydeligt, at værtskabet er i fokus, hvilket
skaber en rolig og indbydende oplevelse.



Er der selskabslokaler?

Boule fungerer primært som en åben bar og restaurant uden faste seatings eller
bordreservation. Man går bare ind og ser, om der er plads. 

Den spontane tilgang gør, at baren altid føles levende og tilgængelig for alle, der
dumper ind fra gaden.


