
Hvor finder man bryghuset?

Aarhus Bryghus ligger på Gunnar Clausens Vej 26 i Viby J. Altså lidt uden for den
helt centrale bykerne, men stadig tæt nok på Aarhus til at føles som et oplagt stop
for både lokale og besøgende med interesse for øl, rundvisninger og uformelle
arrangementer. 

I hverdagen fungerer bryghuset både som bryggeri, butik og eventsted. Butikken
holder åbent i dagtimerne mandag til fredag. Fredagsbaren kører hver fredag kl.
13.00 til 19.00. Lørdag og søndag er der som udgangspunkt lukket, medmindre der
er særlige arrangementer som koncerter eller rundvisninger.

Hvad er det for et sted?

Aarhus Bryghus er ikke bare et sted, hvor man køber øl. Det er et mikrobryggeri
med rødder tilbage til 2005. Det er skabt af brygmester Niels Buchwald med
ambitionen om at lave håndbrygget specialøl i mindre serier og med mere frihed,
end de store bryggerier typisk har. 

Bryghuset er et sted, hvor klassiske ølstile og nye idéer får lov til at stå side om
side. Det giver stedet en profil, der både appellerer til ølnørden og til den
almindelige gæst, som bare gerne vil have noget velsmagende i glasset.

Hvordan er øludvalget?

Aarhus Bryghus arbejder med både dåser og flasker, og sortimentet spænder fra
pilsner, hvedeøl og golden ale til British IPA, NEIPA, mørk IPA, stout, barley wine,
brown ale og sæsonøl som julebryg og forårsbryg. 

De laver øl fra 1 procent til 13 procent alkohol, og øllene er tænkt både til hygge og
til mad. Her er der tydeligvis plads til både den lette øl, den madvenlige øl og den
kraftige flaske, man deler ved bordet. Et særkende er også de klassiske 60 cl
flasker, som understreger idéen om, at øl gerne må være socialt.

Er der en bar i bryggeriet?

Ja, og det er faktisk en vigtig del af stedets identitet. Hver fredag åbner Aarhus
Bryghus sin fredagsbar på selve bryggeriet fra kl. 13.00 til 19.00. Her er der mindst
10 forskellige øl på hanen, og man kan også købe kolde specialøl på flaske og dåse
fra køleskabet. 

Dertil kommer vin, deres egen æblebrus og endda en cocktail på æblebrus, vodka
og røde bær. Hvis vejret er godt, kan man sidde i Baghaven, og hvis der er mange
mennesker, breder fredagsbaren sig også ud på lageret og i produktionen. 



Hvad koster det?

Prisniveauet for øl ligger i den specialiserede, men ikke afskrækkende ende. De
klassiske 60 cl flaskeøl står typisk til 40 kr., mens kraftigere eller mere særlige
varianter som Black Monster er dyrere og står til 70 kr..

På dåsesiden viser webshoppen, at enkeltpriserne i bland-selv-kasser typisk ligger
fra omkring 27 kr. for de billigste varianter og op til 70 kr. for de tungeste. Her er
mængderabat ved køb af 6, 15 eller 24 dåser. 

Fadøl til fest ligger også i et niveau, der passer til specialøl, for eksempel 720 kr. for
25 liter Extra Pilsner og 920 kr. for 20 liter NEIPA. Samlet set er det ikke discountøl,
men heller ikke et sted, der føles oppustet. Man betaler for håndværk, udvalg og
oplevelse. 

Rundvisning 

Hos Aarhus Bryghus er der rundvisning med fire smagninger. Det koster 140 kr. pr.
person før kl. 16 og 160 kr. pr. person efter kl. 16 ved private bookinger, mens
pakker med mad og drikke stiger derfra. 

Hvordan er betjeningen?

Betjeningen fremstår som personlig, jordnær og præget af faglig stolthed. De har
indgående kendskab til øllets proces, og bryghuset lægger selv vægt på en uformel,
afslappet og dialogbaseret formidling. 

Aarhus Bryghus tager imod nysgerrige begyndere og mere erfarne øldrikkere med
samme tilgang: God stemning først, nørderiet bagefter. At stedet både har fast
stab, bartendere til fredagsbaren og frivillige, giver også indtryk af et hus, hvor
gæstekontakten fylder en del. 

Hvordan er stemningen?

Stemningen virker som noget af det, der virkelig gør Aarhus Bryghus til mere end
en butik med øl. 

Fredagsbaren er et tilbagevendende socialt samlingspunkt med fri entré og plads til
mange mennesker. Koncerterne er præget af højt humør, fællessang og skålen
mellem bordene. 

Det virker mere som et bryghus, hvor folk kommer for at være sammen, drikke godt
øl og være en del af noget levende end som et sted, hvor man sidder stille og
vurderer skummet i tavshed. 



Er der udeservering?

Ja, udeservering er en vigtig del af oplevelsen, når vejret tillader det. Bryghuset har
Baghaven, som det naturlige sted at sidde med en kold øl i solen under
fredagsbaren. 

Derudover er de fleksible, når vejret driller og finder teltløsninger, eller festen
flyttes ind på lageret eller i produktionshallen. 

Er der underholdning?

Det er der i høj grad. Aarhus Bryghus afholder løbende åbne rundvisninger med
ølsmagning hver måned, og derudover er der koncerter og andre festlige
arrangementer. Koncerterne ligger typisk om lørdagen kl. 14-18, og besøgslokalet
kan rumme 82 personer til en almindelig koncert. Her er både karaoke, levende
musik til fredagsbarer og koncerter. Til de større koncerter stilles der telt op og der
købes billetter på forhånd. 

Hvem er gæsterne her?

Gæstebilledet virker bredt. På rundvisningssiden nævner bryghuset selv
virksomheder, uddannelsesinstitutioner, foreninger og polterabender som typiske
grupper ved lukkede arrangementer. 

Fredagsbaren med fri entré og uformel stemning gør bryghuset tilgængeligt for helt
almindelige aarhusianere, naboer, venner på tur og folk med interesse for specialøl
uden nødvendigvis at være hardcore ølsamlere. 

Aarhus Bryghus er et sted, hvor gæsterne ikke samler sig omkring én bestemt type
gæst, men omkring en fælles lyst til godt øl og uformelt samvær. Det er nok også
derfor, de både kan rumme fredagsøl, rundvisning, koncert uden at miste sin egen
identitet. 

 


